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Thompson 
Meat Machinery 

Picadoras 42 Thompson 
• Sinfín de 114mm diámetro 

• Producción de hasta 2500 kg/hora 

• Menor aumento de temperatura 

• Mayor vida útil 

• Costes de mano de obra reducidos 
 

 

Maquinaria de conformidad con los Estándares y regulaciones Europeas CE 
 

        Thompson 42 Under Bench Mincer                                       Thompson 42 Mincer 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Interruptor de aislamiento 

de seguridad 

Boca de salida y sinfín de 
alimentación de acero 
inoxidable 

 

Boca de salida desmontable 
Permite una fácil limpieza y desinfección 

 

 

“THOMPSON TOUGH” 
FABRICANTE AUSTRALIANO LÍDER EN MAQUINARIA PARA PROCESADO DE CARNE  



Especificaciones de las picadoras 42 Thompson: 

 

707 

635 

VISTA SUPERIOR 

* La potencia de la máquina debe ser suministrado por un motor “D” curvo. 

  Los datos técnicos son para ser usados solo como una guía y están sujetos a posibles cambios sin previo aviso.  

  Las dimensiones i pesos pueden cambiar a lo largo del desarrollo.  

 

Thompson 42 Mincers & 42 Under Bench Mincer 

 
La picadora 42 de Thompson es compacta y está diseñada para proporcionar un picado eficiente sin 
aplastar el producto. 
 

La maquinaria cárnica Thompson ofrece una gama de modelos tanto en apariencia como en capacidades de 
trabajo que permiten a la picadora procesar una gran variedad de productos. Estos modelos tienen un alto índice 
de producción, de hasta 2500 kg/hora de carne picada. 
 

La picadora compacta 42 utiliza sólo 700mm x 800mm de superficie en el suelo (excluyendo la boca de salida 
y otros accesorios). 
 

La maquinaria cárnica Thompson es reconocida por su experiencia en diseño personalizado, forjada gracias a 
más de 30 años de experiencia en la industria cárnica proporcionando a los clientes soluciones de 
producción. 
 

Construcción 
 

La picadora 42 de Thompson está construida con acero inoxidable de alta calidad, incluyendo la boca de salida, el sinfín 
de alimentación y demás componentes para garantizar una larga vida útil y seguridad en entornos hostiles. 
 

La picadora 42 de Thompson tiene un sinfín de alimentación genuino de 114mm de diámetro diseñado para picar la 
carne fresca gracias al  cabezal de corte de la Serie 42 (130mm diámetro). 
 

La alta tasa de producción de la picadora 42 de Thompson reduce el aumento de temperatura, reduce el coste de 
mano de obra y aumenta el rendimiento. 
 

La boca de salida desmontable ofrece la mejor solución de limpieza de la boca de salida y la tolva de alimentación del producto de la 
picadora. 
 

La picadora estándar está alimentada por un motor-reductor de transmisión de alta eficiencia de 4kW. El circuito eléctrico tiene 
protección contra sobrecargas 
 

 
 

Opciones a Incluir: 

 Motores de picado de 5.5 kW y 7.5 kW  

 La picadora 42 con sobremesa proporcionar más 

espacio de trabajo. 

 
 
 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 Altura (mm) 
Anchura 

(mm) 
Longitud 

(mm) 

Longitud 
incluido 
boca de 

salida (mm) 

Altura: Suelo a 
mitad boca 
salida (mm) 

Motor de 
Picado 

Corriente 
(Amp) 

Dimensiones del 
envío (mm) Largo 

x Ancho x Alto 

Peso del 
envío (kg) 

Picadora 42 1022 707 730 941 561 4kW 415V 11 1100x900x1300 200 

Picadora 42 sobremesa  989 1501 764 870 649 4kW 415V 11 1700x1000x1400 250 

 
 

 

Fabricada de conformidad con los Estándares y Regulaciones Europeas CE 
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VISTA FRONTAL 
VISTA LATERAL 
IZQUIERDA 

VISTA LATERAL IZQUIERDA 
VISTA FRONTAL VISTA SUPERIOR 

 
 
 
Picadora 42  
 
 

 
Picadora 42 sobremesa 
 

 
FABRÉ TALL, SL 

 
 

C/ Olot, nº. 8 (Pol. Ind. Mas Beuló)  

08500 - Vic (Barcelona) 

Tel. 93 881 63 92 / 93 812 19 42 

Email: comercial@fabretall.com 

            

Thompson Meat Machinery Pty Ltd 

 
134 Magnesium Drive, Crestmead, Qld Australia 4132  
Phone +61 7 3803 6643 - fax +61 7 3803 6635 
Email sales@tmach.com.au 
Web Site www.tmach.com.au 


